
DESAYUNOS

Café | Cortado| Lágrima jarrito

Café| Cortado| Lágrima doble

Capuccino Italiano

Chocolate Caliente  

Submarino

Té en hebras

Té en saquitos nacional

Vaso de leche

Adicional leche

Strands tea blend

Glass of milk

Additional milk

Café | Cortado| Lágrima chico

$ 4300

$ 4600

$ 5200

$ 5200

$ 5200

$ 4200

$ 4000

$ 2000

$ 1000

$ 4000

Hot chocolate

Italian capuchino

National tea

Small milk with a dash of coffee | Latte | coffee

Medium milk with a dash of coffee | Latte | coffee

Large milk with a dash of coffee | Latte | coffee

Chocolate milk

negro - earl grey - berries - chai - jazmín - vainilla y cedròn



Alfajor de Maicena  
Cornstarch “ALFAJOR” 

Tostadas con dulces regionales, queso blanco y
manteca x2

$ 9000

$ 6000

Scon casero con mermelada y queso crema
Homemade scon with cream cheese and regional jam

$ 7000

Medialunas manteca o salada x 2
Croissants butter or salted x 2

$ 5500

Cookies de vainilla y chocolate
American vanilla and chocolate cookie

$ 6000

Avocado tost, tostada de pan integral, huevo revuelto,
palta y tomate confit

Croissant  o medialunas con jamón y queso
Adicional tomate y lechuga 

Tostado de pan de campo con jamón y queso
Adicional tomate y lechuga 

Tostado en pan arabe con jamón y queso “para 2”
Adicional tomate y lechuga 

Scon de queso  

Croissant with cheese and ham (cold or hot )

Toasted arabic home made bread with ham & cheese

Toasted Arabic bread with ham, cheese, tomato and lettuce

Cheese scons

$ 10500

$ 9500

$ 11500

$ 7500

$ 500

$ 500

$ 500

$ 16000

Whole wheat toast, scrambled egg, avocado and tomato confit

Toast with regional jam, cream cheese and butter x2

DESAYUNO

Consulte por opciones veganas y sin tacc

Torta del día
Cake of the day of our pastry chef

$ 12000



BEBIDAS

Savoured water

Still or sparkling water

Mint and ginger infused lemonade

$ 2500

$ 2500

$ 3100

$ 5000

Agua saborizada

Agua con y sin gas 

Gaseosas

Jugo de naranja exprimido natural $ 6500

Licuado de frutas -  Con jugos, leche, agua o leche vegetal $ 6500

$ 2500

Cervezas Patagonia lata x 473ml - beer

Cerveza Corona lata x 410ml - beer

$ 5000

Jarra 1 litro de limonada con jengibre y menta $ 9000
1 liter Mint and ginger infused lemonade 

fresh squeezed orange juice

Fruit Smoothie made with milk, plant based milk or water

Yogurt

Pinta limonada con jengibre y menta

Sodas

$ 5000

Jugo de pomelo/ naranja mango / naranja Citric $ 3500

Grapefruit/orange mango/orange juice Citric



COMBOS DE DESAYUNO

2 tostadas a elección de pan blanco, pan de campo o

integral con queso crema, mermelada artesanal y

manteca

2 Medialunas dulces o saladas 

DESAYUNO BUFFET 

CLÁSICO

*Adicional niño menor de 10 años $11000*
*Consumption of additional child in the same combo pays $11000

Choice between 2: white, whole wheat or field type toast with cream
cheese, homemade jam and butter

$ 25000

$ 16000

HORARIO DE  7:30 A 11 HS

LOS COMBOS INCLUYEN INFUSIONES: TÉ, CAFÉ Y JUGO DE NARANJA

1 tostado de pan de campo con jamón y queso

1 porción de huevos revueltos 

1 porción torta del día

4 tostadas integrales con mermelada, queso crema

y manteca

MINI BRUNCH p/2 personas

toasted country bread with ham and cheese

Scrambled or fried eggs

$ 45000

2 sweet or salty croissants

Choice between 2: white, whole wheat or field type toast with cream
cheese, homemade jam and butter

Cake of the day of our pastry chef


